FICHE TECHNIQUE

EXTRAIT AUTOLYTIQUE DE LEVURE

FACTEUR D’ENRICHISSEMENT DES MILIEUX DE CULTURE

1 DOMAINE D'UTILISATION

L'extrait autolytique de levure est considéré comme le principal facteur d'enrichissement des milieux de culture. Il
permet d'accélérer la croissance d'une grande variété de microorganismes, y compris les levures et les moisissures.
En raison de sa teneur en glucides, il ne doit pas étre utilisé dans les milieux destinés a I'étude des fermentations

sucrées.

2 DESCRIPTION

La digestion enzymatique ménagée des constituants cellulaires de la levure (Saccharomyces cerevisiae) par ses
propres enzymes (autolyse) conduit & un extrait riche en acides aminés et en oligopeptides, en vitamines (notamment
du groupe B), en facteurs de croissance, en glucides, en bases puriques et pyridimiques provenant des acides

nucléiques.

3 ANALYSE-TYPE

Caracteres physiques :

= oYt A oo LU ] (U | 0T 10 Lo | (PR jaune
- SOIUDIIIE AANS AU A5 Q0 ..covveiee ittt ettt e e sttt e e s bt et e e s nnbbe e e s anbeaesnneeeas totale
- PH de 12 SOIULION AQUEUSE @5 D0....cccciiiiiiiiiiiii e ceeiieie e e e e st e e e e e e s e e e e e e e e s s nrareeeeaaeeeaans 70+05
- Stabilité a pH 7,0 aprés autoclavage pendant 15 minutes a 121 °C .......ccccveeveeeeeiiiccinineeeee e stable

Caractéres chimiques :

V{0 (=3 (0] r- | 10212 %
S AZOE GLAMINE ...ttt ettt ettt e et a et a et a b aararararararararararara 45a65%
B [ o [0 ] LSRR absence
e 111 1 (O absence
- Chlorures (eXPriMES €N NACIH).......ccuuiiiiiiiiie ittt e e e e s srae e e e srreeaeanes inférieurs a 0,5 %
e O 1 (o111 [ 1 1 DO PO ORORRURPRt 0,1 %
= CeNArES SUIUMNTQUES ..oveeiiiiie ettt ettt e et tae e e e sstae e e s entae e e e esbeeeeenreas inférieures a 17,0 %
- Perte a1a deSSICCAtiON .........coooiiiiiiieiee inférieure 2 6,0 %

Acides aminés totaux (en g pour 100 g de produit) :

(o (R T o L= g (o UL TP PP 6,5
S TRIBONINE . 2,6
F S IINE e 2,4
e (o [N o |11 = a1 o [ 1= SR 11,5
CPIOINGE 2,3
1Yo 1 L= SR 3,0
S ALANINE. ... 4.8
S VANINE. 4,1
03511 1= T O PSP OT PR PUPRP T non dosée
S MEBTNIONINE ... 0,9
O 5701 (=10 (o[ TN 3,1
e =10 (o[ o T OPOO O UUPPPSPPN 4,2
77 (015 1 TS UEPT TP 11
e ad 112101 F= UE= Lo 1T SR SPPPPRS 2,6
e Y= 1= USSR 4,6
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el 15 1o T =SSR 1,4
Y (0 |11 1= PSS 3,2
L5/ 0100] o] o= 1 = OO O PP UPPPPTRPPPPPPNS 0,9

Vitamines (en mg pour 100 g de produit) :

S THIAMING 2,1
S RIDOFIAVING ..o 12,5
el 0 V4110 0 (1 = SRS 2,4
Sy e (o [ Yo 110 1o (U= SRR 60,0
= ACIAE PANTOTNENIGUE......coitiie ittt et e et e e st e e e stbeesrbeeenbeeesnbeesnbeeenneeens 10,5
e [0 [ (o] o [ = SRR SP 0,6
L O 1 (o] 1] [T U PURORRRSPPRIN 150,0
el =110 1] 4 TSSO UPTPPPPP 0,4
4 CONTROLE BACTERIOLOGIQUE
- Flore aérobie mésophile totale..........cooeiii i e moins de 5000 ufc/g
- Spores thermorésistantes dans 1 gramME.........ovu v irieiie e et e ee e e eees e eeeenns absence
5 PRESENTATION / CONSERVATION
(S F=olo o I o (3100 o PO PP PPPPUPPPON A1202HA
ST TU o [T 3 (o O O OTR PO PPPPPPPPPPRP A1202GC

Stocker entre 2 et 30 °C, jusqu’a la date de péremption mentionnée sur I'étiquette.

6 AUTRES INFORMATIONS

Les mentions portées sur les étiquettes sont prédominantes sur les formules ou les instructions décrites dans ce
document et sont susceptibles d’étre modifiées a tout moment, sans préavis.

Code document : EXTRAIT AUTOLYTIQUE LEVURE_FR_V6.
Date création : 01-2003

Date de révision : 11-2015

Motif de révision : Révision générale.
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